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2023年5月 新価格

●本カタログに掲載しております全商品の価格は、希望小売価格です。配送費、据付部材、据付工事費、使用済み商品の引取り費等は含まれておりません。
●ガス消費量及び能力は、13AまたはＬＰＧで表示していますが、ガス種により異なる場合があります。●印刷物の為実際の商品と異なることがありますのでご了承ください。
●商品の価格及びデザイン、仕様は改善のため、予告なく変更する場合があります。●本カタログ掲載の商品写真は、警告・注意シール表示を省略しているものがあります。
●本カタログ掲載のイメージ写真は、実際の設置環境と異なる場合があります。●価格は全て税抜表示です。

このカタログの掲載内容は、2023年4月現在のものです。

（デリシア プレゼンテーション）
●パケット通信費用はお客様のご負担となります。
ダウンロードはこちらから（iPad専用）

細部にまでこだわった
デザインと機能を
スマートフォンで
ご覧いただけます！

専用サイト販売店様向け

「DELIC IA Presentat ion」は、リンナイのビルトインコンロ

「DELICIA」の魅力や機能をご紹介するプレゼンテーションアプリ

です。

Rinnai Built in Series

洗 練 さ れ た デ ザ イ ン と 先 進 的 な 機 能

●修理の受付：365日24時間　●お問い合わせ：月～土9：00～18：00 ※日祝及び当社指定休日を除く

携帯電話からはこちらにおかけください。
（通話料金が発生します。）

※PHS及びIP電話からはご利用いただけませんので、一般電話/携帯電話からお願いします。

インターネットの場合

故障・修理・製品についてのお問い合わせ

お電話の場合　お客様センター

お問い合わせ・サポート
https://www.rinnai.co.jp/contact/

修理のお申し込み
https://user.rinnai.co.jp/shuri/CUkeForm.aspx

本社 ： 〒454-0802 名古屋市中川区福住町2番26号　ホームページアドレス ： 



どこまでも機能的であること。

誰にでも使いこなせること。

優れた機能性と使いやすさの両立を

追求して生まれたのがこの美しさでした。

料理をもっとおいしくつくりたい。

料理をもっと楽しくつくりたい。

そんな想いを叶えるコンロ。

それがデリシアです。

D e s i g n   デザイン
P. 0 3

C a r e   お手入れ
P. 0 5

+ R  R E C I P E   プラスアールレシピ
P. 0 9

M u l t i  f u n c t i o n   便利機能
P. 1 5

S a f e t y   安全性
P. 1 7

T h e  C o c o t t e   ザ・ココット
P. 1 9

Co c o t t e P l a t e   ココットプレート
P. 2 5

L i n e  U p   ラインアップ
P. 2 7
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シャープな形状の一体型ダイキャストハンドル

をグリル扉に採用。スッキリとした印象と重厚

感を両立させた外観です。

火力表示をトッププレートに集約し、よりすっきりとした

デザインに。オーディオ機器を思わせるシンプルなデザ

インを実現しました。

機 能を突き詰めた先にたどり着ける美しさを。

調理するたびに実感できる使いやすさを。

調理中も屈まずに火力を確認できるように、トッププレート中央

にLEDタイプの火力表示を配置。ひと目でわかりやすいシンプ

ルな表示が、より手際の良い調理を実現します。

美しさと強さを追求し、ディティールにこだわったフレームレスのガラストッププレート。

結晶化ガラスは水分、油分をはじき、汚れもサッと拭くだけです。

一般的な耐熱ガラスに比べ、ドイツ・

ショット社が採用している結晶化ガラスは

熱や衝撃に対する強さがあります。

To p  p l ate

汚れが入る隙間さえ許さない。

バーナーヘッド上部の隙間を

一体化することで、さらにお手

入れしやすくなりました。

S h i e l d
b u r n e r

G r i l l  h a n d l e

I g n i t i o n  s w i t c h

C o l o r  LC D

迷わず使える。それも簡単に。

機能的な操作感を追求したデリシアなら、誰もが心地よく操作できます。

それは、多彩な機能を誰もが使いこなせることにこだわったデザインだから。

料理をおいしくするのは、考え抜かれた機能美です。

衝撃にも強さを発揮

美しさとお手入れ性を
極めたベベルエッジ加工

優れた清掃性

CERAN EXC ITE®が
“ｉFゴールドアワード2019”受賞

ガラストップコンロをお選

びの際は、このマークを

お確かめください。

・世界最大級の超巨大望遠鏡のミラー基板

・欧州宇宙機構の衛星

・自由の女神の展望台のガラス

●1972年～2020年の累計枚数。
　ドイツ・ショット社調べ。

詳しくは
動画をチェック！

高度な技術が必要な

様々な場面でショット

社のガラスが採用さ

れています。

デザイン

SCHOTT CERAN®が
“Brand of the Century 2019”受賞

●CERAN EXCITE®は、

DELICIA 3V乾電池タイプ

のガラストップ色・ナイトブ

ラックに採用しています。
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リンナイだけの

リンナイは、お手 入れのしやすさを

徹底追求した独自の機能

「クリーンテクノロジー」を搭載。

焦げつきにくい天板。しかも、こぼれても

サッとひと拭きの「イージークリーン」

イージークリーン

69 °C
※1DOW N

天面温度

専用バーナーでニオイも煙も焼き切って

大幅カットする「スモークオフ」

毎日グリルを使ってもほとんど

汚れ知らずでうれしい「ココットシリーズ」

油汚れ

ニオイ 煙

99％※2C U T 8 1％※3C U T

99.9％※4C U T

イージークリーン搭載イージークリーン非搭載

サーモグラフィによる比較実験〈ガラストップの熱伝導〉

トッププレート裏面

ガラストップは独自の構造により、トッププレートの裏面にアルミ

パネルを装着し、バーナーまわりの熱を分散・放熱させて表面

温度の上昇を抑えるイージークリーン。イージークリーン非搭載の

ガラストップに比べてバーナーまわりの温度が69℃※1ダウン。

煮こぼれや油はねなどの汚れが焦げつきにくく、簡単なお手入れ

だけでキレイを保ちます。

熱を分散・放熱させて、

トッププレート表面の

温度上昇を抑えます

焦げつき

にくいから

サッと拭くだけ

イージークリーン非搭載 イージークリーン搭載

イージークリーンで煮こぼれてもサッとひと拭き。

アルミパネル

詳しくは

動画を

チェック！

リンナイ
テクノロジー

Rinnai
Technology

トッププレートの

表面温度を抑える

●イージークリーン非搭載はRHS71WGシリーズ、イー

ジークリーン搭載はRHS71W15Gシリーズを使用。直径

28cmのフライパンで強火力で約10分間調理〈リンナイ

（株）調べ〉　イージークリーンは2010年発売モデルより搭

載されています。

天面温度

 69°C  D OW N※1

焦げつき
汚れが取れにくい

お手入れ

※1  過熱試験による〈リンナイ（株）調べ〉 ※2 当社従来機種（スモークオフ非搭載）とRHS71W10Gシリーズの比較／あじの開き2枚を7分間両面強火で焼いた時に排出される臭気を定量測定。ニオイ99％カット
は、DELICIA RHS71W10Gシリーズにおける検証結果です。  ※3 当社従来機種（スモークオフ非搭載）との比較／さんま４尾を13分間両面強火で焼いた時に排出される煙を測定。〈リンナイ（株）調べ〉 ※4 試験
方法 ：「焼き網」「ココットプレート」にてさんま2尾を調理し、調理後グリル扉を閉めたまま30秒間放置。グリル庫内各お手入れ部品（焼き網・ココットプレートは除く）への飛び散り量を5回測定し平均値を算出。焼き網は
オートグリル〈姿焼 標準モード〉ココットプレートは〈ココットプレート 焼き魚 強めモード〉で調理。〈リンナイ（株）調べ〉

※写真はイメージです。
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テクノロジー
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トッププレートの

表面温度を抑える

●イージークリーン非搭載はRHS71WGシリーズ、イー

ジークリーン搭載はRHS71W15Gシリーズを使用。直径

28cmのフライパンで強火力で約10分間調理〈リンナイ

（株）調べ〉　イージークリーンは2010年発売モデルより搭

載されています。

天面温度

 69°C  D OW N※1
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お手入れ

※1  過熱試験による〈リンナイ（株）調べ〉 ※2 当社従来機種（スモークオフ非搭載）とRHS71W10Gシリーズの比較／あじの開き2枚を7分間両面強火で焼いた時に排出される臭気を定量測定。ニオイ99％カット
は、DELICIA RHS71W10Gシリーズにおける検証結果です。  ※3 当社従来機種（スモークオフ非搭載）との比較／さんま４尾を13分間両面強火で焼いた時に排出される煙を測定。〈リンナイ（株）調べ〉 ※4 試験
方法 ：「焼き網」「ココットプレート」にてさんま2尾を調理し、調理後グリル扉を閉めたまま30秒間放置。グリル庫内各お手入れ部品（焼き網・ココットプレートは除く）への飛び散り量を5回測定し平均値を算出。焼き網は
オートグリル〈姿焼 標準モード〉ココットプレートは〈ココットプレート 焼き魚 強めモード〉で調理。〈リンナイ（株）調べ〉

※写真はイメージです。
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スモークオフ ココット

直火なのに油汚れ9 9 . 9 ％※3カットは、ココットシリーズ。リンナイだけのスモークオフで、ストレスフリー。

スモークオフ搭載スモークオフ非搭載

グリル庫内の後方に搭載した専用バー

ナーで、焼き魚などの調理時に発生した

ニオイや煙を焼き切るスモークオフ。排

気口から出るニオイはスモークオフ非

搭載のグリルに比べて99％※1以上カッ

ト、煙は81％※2カットを実現しました。リ

ビングと一体になったキッチンや、気密

性の高いマンション内でも、優れた脱

煙・脱臭効果を発揮します。 

※1 当社従来機種（スモークオフ非搭載）とRHS71W10Gシリーズの比較／あじの開き2枚を7分間両面強火で焼いた時に排出される臭気を定量測定。ニオイ99％カットは、DELICIA 
RHS71W10Gシリーズにおける検証結果です。●嗅覚には個人差があります。※2 当社従来機種（スモークオフ非搭載）との比較／さんま４尾を13分間両面強火で焼いた時に排出される煙を測
定。〈リンナイ（株）調べ〉●多少のニオイや煙は発生します。グリルプレート、ココット、ココットプレートをご利用になった場合、排気口から出る煙の量は多くなります。●スモークオフ非搭載は
RHS71WGシリーズ、スモークオフ搭載はRHS71W15Gシリーズの焼き網を使用。さんま4尾をグリル上下強火で焼いている状態〈リンナイ（株）調べ〉　スモークオフは2010年発売モデルより
搭載されています。

専 用 バーナーでニオイや煙を焼き切ります

焼き網使用 ココットプレート

焼き網を使用した場合
油の飛び散りは

（グリル庫内）

※3 ※3

ココットプレートを
使用すると油の飛び散りは

わずか1mg

油が飛び散る…

油がほとんど
飛び散らない！

※3 試験方法 ：「焼き網」「ココットプレート」にてさんま2尾を調理し、調理後グリル扉を閉めたまま30秒間放置。グリル庫内各お手入れ部品（焼き網・ココットプレートは除く）への飛び散り量を5回
測定し平均値を算出。焼き網はオートグリル〈姿焼 標準モード〉ココットプレートは〈ココットプレート 焼き魚 強めモード〉で調理。〈リンナイ（株）調べ〉

リンナイだけのココット構造は、バーナーと同じ幅のスリットによって、

グリル庫内に油を飛ばさずキレイな状態が長続き。油汚れを防ぐこと

で庫内に残るニオイも解消します！

約14,570mg
（グリル庫内）

詳しくは

動画を

チェック！

詳しくは

動画を

チェック！

グリルのお手 入れと庫内のニオイも解消

油汚れ

99. 9％C U T
ニオイ 煙

99％C UT 8 1％C UT

毎日のお手 入 れ 性を考え抜 いた 、リンナイ　 　 独 自 の「 クリーン テクノロジ ー 」。

比較実験〈魚を焼く時に発生する煙量〉

※1 ※2 ※3

バーナーとスリットの大きさが同じ

遠赤外線セラミックバーナー

こだわり設計

800℃のバーナーで焼き切る
スリットから飛び散る油は

バーナーとスリットの

幅を合わせた
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スモークオフ ココット

直火なのに油汚れ9 9 . 9 ％※3カットは、ココットシリーズ。リンナイだけのスモークオフで、ストレスフリー。

スモークオフ搭載スモークオフ非搭載

グリル庫内の後方に搭載した専用バー

ナーで、焼き魚などの調理時に発生した

ニオイや煙を焼き切るスモークオフ。排

気口から出るニオイはスモークオフ非

搭載のグリルに比べて99％※1以上カッ

ト、煙は81％※2カットを実現しました。リ

ビングと一体になったキッチンや、気密

性の高いマンション内でも、優れた脱

煙・脱臭効果を発揮します。 

※1 当社従来機種（スモークオフ非搭載）とRHS71W10Gシリーズの比較／あじの開き2枚を7分間両面強火で焼いた時に排出される臭気を定量測定。ニオイ99％カットは、DELICIA 
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自動で調理できるから
火加減や加熱時間はおまかせ。

食べたいレシピをデリシアに送信すると、火加減や加熱時

間を自動調節。火加減が難しいメニューでも、忙しくて時間

がない時でも、待っているだけで美味しい料理が完成です。

家 事をたのしく。家 族がたのしく。

毎日使 いたくなる「 ＋R  R E C I P E 」。

食材で選んだり調理法でメニューを決めたり。「＋R REC IPE」

があればちょっとした一品も、特別な日のメニューも、あれ

食べたい、これ作りたいがすぐに見つかります。

もっとおいしくを簡単に。
もっとたのしくを誰にでも。
毎日の料理に役立つレシピから、デリシアの活用方法や、

家事のサポートまで、便利で楽しい機能が満載のリンナイ公式アプリ。

あなたの暮らしをもっと豊かにします。

何を食 べたい？を
パッと解 決 。

I D E A

「＋R  REC IPE」は、調理だけでなく、家事もサポート。家事の

負担を減らしたり、料理の進み具合を家族で共有したり、料理

から暮らしを豊かにする機能もたくさんあります。

キッチンから
暮らしを素 敵に。

L I F E S T Y L E

豊富なメニューの中からレシピを選んで、下ごしらえをすれば、

あとはデリシアにレシピを送信するだけでオート調理で手間なく、

美味しい料理を誰でも作ることができます。

オート調 理で
おいしいを簡 単に。

A U T O

●写真はイメージです。料理は食材によって仕上がりが異なる場合があります。
●炊飯鍋、専用土鍋、推奨フライパン、推奨鍋は付属されていません。

最 大 4 種まで同時調理可能。時短テクニック！

ごはん

温野菜

煮物

焼き魚

コンロ本体にお気に入りのアプリレシピを
コンロ上、グリルであわせて10レシピまで登録できます。
すぐに料理したい時や一度にたくさんの料理を作りたい時にはアプリの同時調理に

おまかせ。時短できて失敗もなく美味しい料理ができます。
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パエリアのような大皿料理も、オート調理

だから焦げる心配はありません。出来上がり

をそのまま食卓に出せるのも魅力です。

調理器具

D A I L Y

S I M P L E

S P E C I A L

下ごしらえを済ませば、火加減や加熱時間は

おまかせ。シンプルな料理をより簡単に、しかも

より美味しく仕上げます。

プロの技やアイデアが盛り込まれた

レシピも、毎日のメニューに。思い立っ

たら すぐ 調 理 で き るとこ ろ が 自 慢

です。

いつもの食卓が

もっと彩り豊かに。

とっておきの日には素敵なレシピで。

ちょっとした一品も

ワンランク上の料理に。

小腹も

贅沢感も満たす

焼きおにぎり

シンプルだけど

味わい深い

濃厚ホクホク

じゃがバター

忙しい朝の味方

目玉焼きトースト

揚げ 物だけど

手軽でヘルシー

ノンフライ！

ミラノ風チキンカツレツ

素材の味も

しっかり楽しめる

トマトたっぷり

無水カレー

定番だけど

ひと味 違う

基本の肉じゃが

煮込み具合が味の決め手になる料理も

下ごしらえをしてザ・ココットに入れる

だけ。ちょうどよい火加減で、煮崩れせず

にしっかりした味わいに仕上がります。

調理器具

直火調理をサッと手

軽に。外はカリッと、

中はふっくら美味し

く焼き上がります。

調理器具

初めてでも美味しくできる

フライパンパエリア

しっとりジューシーな

豚肉のポットロースト

しっとり濃厚なのに

さっぱりとした味わい

窯 焼きチーズケーキ

食のスペシャリストが

監修するこだわりレシピが満載。

毎 日 の

メニューも

特 別 な日の 一 皿 も

フードコーディネーター

蓮沼あい
フードライター

坪井由美子
お米マイスター

小川潤
パティシエ

つじぐちまいこ

炊飯鍋

専用土鍋

ザ・ココット

使 用 調 理 器 具

ココットプレート

特別な日を彩る大皿料理も、本格的な料理もデリシアとアプリがあれば

失敗なく作れて食卓も華やかになります。

コ コ ッ ト
プ レ ー ト

ザ・ココット

推奨フライパン

推奨鍋 推奨フライパン

監 修レシピは約 6 5 0レシピ
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デリシ アをもっと使 いこなしたくなる、　 料理がもっとたのしくなる機能満載です。

オート調理の時間や献立のリクエスト回数から、家事がど

れぐらい楽になったかを数値で表示。また、自動調理やレ

ビュー投稿などでもらえるバッジを貯めると、R .STYLE

ポイントやクーポンと引き換えできます。

選んだレシピに合わせて、一緒につくりたいレシピ（副

菜）や、他のおすすめレシピ（主菜）をアプリがご提案。

献立のレパートリーを自然に増やすことができます。

おすすめレシピ

一緒に食べたいレシピや

類似のレシピもご提案

お好みの火加減や加熱時間をアプリに記録。いつもの仕

上がりを毎回ワンタップで再現できます。

（「マイ炊飯」、「マイボイル」）

いつもの火加減

料理に合わせてベストな

火加減を毎回再現

レシピに必要な材料をワンタッチでリスト化できます。

また、家族の反応や調理のコツなどをレシピごとにメモが

でき、次回、同じレシピを作るときに役立てることができ

ます。

お買物リスト・レシピメモ

レシピの材料をリスト化

レシピごとに個別メモも

LINE登録したメンバーに週1回レシピを提案。グループ

内で食べたいレシピを投票して決めたり、献立の参考に

も。今作っているレシピの出来上がり時間もお知らせし、

料理を通じて家族のつながりを増やします。

L I N E 連携

できあがり時間や献立

リクエストもL I N Eで共有

どれだけ家事の負担が

減ったかアプリで実感

マイページ

いいな！と思ったレシピや特集は「 L I N E 」でみんなとシェア。

試したことがないレシピの良さも新たに発見できるチャンスです。

レシピのシェア
お す すめレシピをみんなにお す そわけ

アプリのダウンロードはこちらからどうぞ

お買物リスト レシピメモ

ラク家事指数

類似レシピ提案

ゆで卵は
記録した火加減で
お好みの固さに

献立レシピ提案

主菜

汁物

利用者２３万人突破！※1 ※1 202３年１月現在

●AC100V電源タイプのみ。

●「LINE」はLINE株式会社の商標または登録商標です。

●「iPhone」は、米国および他の国々で登録されたApple Inc. の商標です。iPhoneの商標は、アイホン株式会社のライセンスにもとづき使用されています。「App Store」は、Apple Inc.
のサービスマークです。●「Google Play」、「Android」は、Google Inc.の商標または登録商標です。●パケット通信費用はお客様のご負担となります。 ●詳しくは「＋R  REC IPE専用Webサイト」をご覧ください。アプリ画面はイメージです。機種によって表示が異なる場合がございます。　

にんじん嫌いの
子供にも好評

漬け込み1時間以上が
好みの味付け

消火・点火・調理中などコンロの使用履歴をアプリで確認

できます。外出先でも履歴が確認できるので安心です。離

れて暮らすご家族の緩やかな見守り機能にも。

安心機能

コンロの使用履歴を

いつでもどこでも確認

●AC100V電源タイプのみ。アプリに登録できるコンロは1台のみです。
　外出先で確認する場合は、コンロと宅内の無線LANルーターの接続が必要です。

コンロの火
消したよね。

・iPhone  iOS 13以降　 ・Android端末  Android 8以降推奨環境
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火力を自動調整して麺をゆであげます。吹きこぼれを

防ぎながら、最適な火力でゆでるので省エネにもなります。

沸騰後に、自動で保温、消火が

可能です。タイマーも設定で

き、調理の作業効率をグンと

アップ。湯沸かし以外に半熟、

固ゆでなどゆで卵を作るのにも

便利です。

料理に合わせて温度を設定すれば、火加減を自動調節。温度を一定に保つので、

火加減が難しい揚げものもさらに美味しく出来上がります。

麺ゆで機能

W温度おまかせ

温度調節機能

湯わかし機能

130℃ 180℃ 220℃

腕よりのこだわり料理も子供のお手伝い料理も

多彩な機能が可能性を広げます。

左右同時に130℃～220℃の幅

広い温度に調節できます。同時に

料 理を作る際の火 加 減 調 節が

ぐっとラクになります。

ハンバーグ

お好み焼き

●調理温度の目安

140℃

180℃

からあげ

ポークソテー

160℃

200℃

便利機能

炊飯機能・
土鍋自動炊飯機能

あたため機能

オートグリル機能

ガスで炊いて、冷めても美味しいごは

んに。専用炊飯鍋を利用すれば、より手

間なくふっくらと仕上がります。専用土

鍋での自動炊飯なら、火加減が難しい

土鍋での炊飯もさらに手軽です。

コンロタイマー
調理にあわせて選んだコンロを、お

好みの設定時間で自動消火。 「ゆで

すぎ」「煮すぎ」を防ぎます。トロ火で

じっくり調理する煮物や煮込み料

理、パスタやレトルト食品にも重宝し

ます。

パノラマ
ワイドグリル・
スムーズグリル

音声ガイダンス
設定した時間で自動消火します。魚

料理はもちろん、トースターや、オー

ブン代わりにも使えます。焼きおに

ぎりや焼きなすにもおすすめ。

「姿焼」「切身」「干物」の種類と焼き

加減を選択すれば、お好みの焼き具

合で魚を焼き上げ、自動で消火しま

す。ココットプレート使用時は「焼き

魚」に設定すれば火加減はコンロに

おまかせ。

グリルの直火であたためれば、さ

くっとした食感で美味しい仕上がり

に。天ぷらや揚げもの、お惣菜など

のあたため直しや、冷凍食品のあた

ためにおすすめです。

約24cmのピザもラクラク入る奥行

306×幅257mm。グリル全体をひと

目で確認できる上、食材の出し入れも

さらにスムーズです。

操作手順や機能の使用状況を分かり

やすいしっかりした音声でお知らせ。

調理の過程を順にサポートしてくれる

ので、手際良く料理を楽しめます。

グリルタイマー
右コンロ
温度を

設定できます

温度を
180℃に
設定しました

幅
257mm

奥行
306mm

上直火、下バーナーで裏返さずに素

早く焼き上げます。グリル皿には水

を入れる必要がなく、フッ素加工※の

焼き網は汚れが取りやすいため、お

手入れが簡単です。

水無し
両面焼グリル

天ぷらを揚げる

設定温度になったら
お知らせ。1 8 0℃で
火力を自動調節します。

温度設定スイッチで
180℃に設定

●AC100V電源タイプの場合

●3V乾電池タイプの場合

（小バーナー）

●炊飯鍋、専用土鍋はオプション品となります。

※ 両面焼グリルは構造上、片面焼グリルに比べ、
　 食材が網にくっつきやすくなっています。

●タイマー設定が必要です。

グリル内部の後方部分に防炎パイプを設置し、万一の場合も、

炎が外に出ることを防ぎます。

防 炎 パイプ

●写真はイメージです。
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安 心して調 理を楽しむために、

先 進 機 能で安全をサポート。

安全性

温 度 セン サ ー
リンナイのS iセンサーコンロは、独自の機能を追加

し、国・業界の安全基準を満たします。さらなる高い

安全性を実現し、地震などの災害時にも安心です。

温度

時間

29 0℃2 5 0℃1 0 0℃ 3 7 0℃

焦げつき消火機能 ※1

自動で弱火になってから3 0分後消火※2

※1 土鍋・耐熱ガラス鍋・圧力鍋を使用すると調理中まれに、焦げつき消火機能がはたらき、消火する場合があります。
※2 機種によっては、コンロ調理タイマーと併用できます。　
※3 高温自動温度調節機能がはたらいている時や高温モード（あぶり・高温炒めスイッチ）状態でも、一定温度になると消火する場合があります。

約370℃で自然に油から発火

高温自動温度
調節機能 ※3

高温モード
（あぶり・高温炒めスイッチ）※3

鍋底が約250℃（炒めもの

などに必要な温度）になっ

ても消火せず、自動火力調

節。早切れを防ぎます。

約2 9 0℃で自動温度調

節。鍋をふる料理やあぶ

り料理に適しています。

煮ものなどで焦げついた場合、鍋を傷める前に自動消火します。

●鍋の材質、調理物の種類、火力によって焦げの程度は異なります。カレーやみそなどを使用し
た水分の少ない料理は焦げやすくなります。弱火でときどきかき混ぜながら調理してください。
●Siセンサー搭載のバーナーと、そうでないバーナーとの比較実験。

Siセンサーコンロ

焦げた部分が残りますが、
煮物のこびりつきはありません。

焦げつき消火機能がないコンロ

鍋底がまっ黒に焦げつき、
煮物の野菜が鍋にこびりつきます。

調 理をはじめる時からセーフティに

料理中も、料理後も安心を

リンナイの
Siセンサーコンロの

基準

業界の
Siセンサーコンロの

基準
国の基準※4

・焦げつき消火機能

・鍋なし検知装置

・グリル過熱防止機能

・調理油過熱防止装置

・立消え安全装置

・コンロ消し忘れ消火機能

・グリル消し忘れ消火機能

・高温自動温度調節機能

オフ

鍋を置いていない状態では点火せず、調理中に鍋

を持ち上げると弱火になります。1分間、鍋が載っ

ていないと自動消火。消し忘れを防止します。

小さなお子様のいるご家庭も安心。誤操

作やいたずらなどによる点火を、しっかり

防止することができます。鍋なし
検 知 機 能

煮こぼれや風などで、万一

火が消えても自動でガスを

止めます。

立 消え
安 全 装 置

強火力バーナー点火時には、安全のため

自動的に中火位置で点火します。

鍋底の温度を見張り、調理油が危険温度

になる前に自動消火し、油の発火を防ぎ

ます。

火にかけた鍋をうっかり消し忘れても、

約2時間※5で自動消火します。

コンロ消し忘れ消火機能

グリル庫内の温度が異常に上がると、

自動で消火します。
万一、消し忘れた場合、約15分で自動消

火します。

地震の時は

ピタッと
消火

わすれても

ピタッと
消火

※5 30～120分の間で10分刻みで変更可能です。

グリル消し忘れ消火機能グリル過熱防止機能

中火点火機能

ロック機能

調理油過熱防止装置

機器本体が震度約４以上の揺れを

感知すると自動消火します。

・揺れピタ（感震停止機能）

※4 国の基準とは、「ガス事業法」及び「液化石油ガスの保安の確保及び取引の適正化に関する法律」において、家庭用ガスコンロは､政令指定（PSTG又はPSLPGを表示）の規制対象
となりました。これにより､2008年10月１日より全てのバーナーに「調理油過熱防止装置」と「立消え安全装置」を搭載することが義務づけられています。
■規制対象は、ガスの消費量の総和が14kＷ（ガスオーブンを有するものにあたっては21kW）以下のものであって、コンロバーナー1個当たりのガス消費量が5.8kW以下のものです。（カ
セットコンロは除く）
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ザ・ココット

なにかとお いしくできる万 能 鍋 、ザ・ココット 料 理 の 幅 が 広 がります

デリシアのオート調理でらくらく。

コンロ上
調 理

グリル
調 理

80℃低 温 調 理

高 温 調 理

グリルの温度帯

コンロ上の温度帯

150℃80℃ 100℃ 250℃

8 0℃低 温 調 理

オーブン調 理 オーブン調 理

無 水 調 理 無 水 調 理

オーブン調 理

味ご 飯

解 凍 調 理

無水調理 全周加熱

大容量でも軽量
・・・ ・・

お手入れカンタン

コンロ上
煮物はもちろん、無水調理や

80℃の低温調理、蒸し物など

が調理できます。

グリルでは野菜や肉を包み込むよう

に加熱します。食材の中まで火を通

し、旨みをとじ込め、焼き上げます。

加熱により発生した蒸気がフタと容

器の隙間で水分に戻り、容器を密

封。蒸気が内部で対流して素材を包

み込むように加熱して、素材本来の

旨みや水分を逃さず調理します。

焦げ つきにくいセラミックコート

だから、余計な力を入れなくても汚れ

がカンタンに落とせます。お手入れ

の手間もぐっと減らせます。

アルミ素材により2 . 4 Lで1 . 7 k gを

実現。持ち運びもお手入れも気軽な

軽さが魅力です。

グリル
肉や魚、野菜などのオーブン調

理をはじめ、パンやグラタン、解

凍調理などをグリルで楽しめ

ます。グリルでじっくり火を通

してからコンロ上で仕上げる

こともできます。

リンナイ公式アプリ「＋R REC IPE」と連携すれば、料理をもっと手間なく

簡単に。レシピをデリシアに送信すれば、後はおまかせ。火加減や加熱時

間などを自動で調節して美味しい料理が出来上がります。

コン ロ 上 でも

グリル でも使 える

2.4L
1.7ｋｇ深さ

約 80mm

連携
調理も！

ウォーター
シール効果

毎 日 の 献 立 も、本 格 的 なメニューも。

い ろいろな 料 理をもっと手 軽 に お いしく。

ザ・ココットひとつ で 楽しめます。

奥行き272mm

●料理はイメージです。食材によって出来上がりが異なることがあります。

コンロ上 で 焼き目をつけてグリルでオーブン調 理 。

コンロ上とグリルを組み合 わせて 調 理もできます 。
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素材本来の旨みや水分を逃さない無水調理で、

キャベツの甘みを存分に味わえるロールキャベツ

ができます。味付けは少量の塩だけで、キャベツの

甘みも、肉の旨みもぎゅっと詰まったスープにきっ

と驚いていただけます。

手 間がかかるから…  と諦めていたメニューにも

チャレンジしてみたい！と思わせてくれます。

素材の味がより活きる
ロールキャベツ

だしや水を入れずに野菜の水分だけで素材の旨

みをじっくり引き出して調理。水分を足さないの

で、味がしっかり染みたしっとりホクホクのじゃが

いもは無水調理ならではの味わいです。

煮崩れの心配がいらない
肉じゃが

火加減が難しい鶏肉の低温調理もオート機能で。

ザ・ココットのオート調理ならしっとりした食感に。

80℃低温調理の
サラダチキン

特別なおもてなしにぴったりの金目鯛の煮付け

も、オート調理なら絶妙な火加減で身くずれの

心配いらず。ふっくらと上品な味わいを存分に

楽しめます。

身くずれなしでふっくらな
魚の煮付け

ココットプレートで鯛に焼き目をつけたら、ザ・コ

コットにお米と調味料と一緒に入れるだけ。あと

はオート調理にまかせれば、ふっくら香ばしい

鯛めしが仕上がります。

手軽に
本格鯛めし

ザ・ココットだから

できるコンロ 上 の 調 理

無水調理のオートメニュー※2表示例

※2 W31シリーズはコンロ内に無水調理オートが搭載されています。（タイマー設定は必要）

ザ・ココット

※1

※1 アプリによるオート調理のみ。

水分を逃さないザ・ココットは蒸し物も得意な調理

のひとつ。火加減の難しい茶碗蒸しも、ザ・ココッ

トとオート調理を使えばぷるぷるとろりとした食感

に仕上げることができます。

火加減を気にせず
気軽にできる茶碗蒸し

※3

※3  小バーナー（アプリオートの場合はグリル調理）

●料理はイメージです。食材によって出来上がりが異なることがあります。
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※3 W31シリーズにのみ採用

15分～60分まで

1分刻み※3で
設定できます。

150℃～250℃まで

10℃刻み※3で
設定できます。

ザ・ココットなら中までじっくり火を通し素材のうまみをギュッと凝縮。

95.7%

8060400 （%）100

72.9%鍋による
茹で調理

オーブン
調理

183

従来調理法

オーブン
調理

150100500 200

69.7

※1 〈試験依頼先〉一般財団法人日本食品分析センター 〈試験成績書発行年月日〉2014年9月22日 〈試験成績書発行番号〉第14091456001-01号他　試験方法： にんじん1/2本／1回を
「ココットダッチオーブン」 「鍋による茹で調理」にて各3回調理を行う。残り1/2本の生にんじんの果糖値を100％として残存率を算出。果糖の残存率は食材の差、調理法により異なります。
※2 アクアパッツァをフライパンとココットダッチオーブンで調理し、煮汁中のアミノ酸（グルタミン酸）量を比較。 同料理で同じ塩味を出すのに必要な塩の量も比較。（県立広島大学、西部ガス（株）、
広島ガス（株）共同研究結果）

アクアパッツァ調理後のアミノ酸量※2

生にんじんを基準とした果糖の残存率※1

野菜の甘みを
キープ

旨み 2.6倍
42％減塩効果

“下味冷凍”で平日ラク家事！

全体を加熱し、甘みの増したほくほく

焼きいもに仕上げます。

温度とタイマーを設定すれば、生地

からパンを焼き上げます。

こんがり焼き色のついたグラタンが

より手軽に作れます。

火の通し具合の難しい大根も、グリ

ルで簡単にやわらかく仕上がります。

肉と野菜のうまみがしっかりと凝縮さ

れた本格的な味わいに仕上がります。

食材をグリルに入れるだけで特別な

料理も手軽に作れます。

ローストビーフビーフシチューふろふき大根

グラタンパン焼きいも

全部
おまかせ！※4

解凍から

レシピを送信するだけで

ビーフ
ストロガノフ

時間のある時に下味をつけて冷凍用保存袋

に。解凍から調理まで自動で調理するため、手

間なく簡単に本格料理を楽しめます。

ザ・ココットだから

できるグリル 調 理

毎日のお料理も、健康志向のメニューも。

なんでもおいしくできるから、

ついついみんなに自慢したくなります。

したあじ

※4  解凍調理は「＋R  R EC I P E」アプリによるオート調理の対応となります。

●料理はイメージです。食材によって出来上がりが異なることがあります。

ザ・ココット
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ココット
プレート

直 火でおいしく

毎日焼いても、グリルはキレイ
庫内に油を飛ばさないので、キレイな状態が続きます。

皮はパリッと、中はふっくら。近赤外線

と遠赤外線のダブルの効果で美味しく

焼き上げます。

開 口スリットで
直 火が届く
食材の外側をカリッと焼き上げて、食感

まで楽しめる美味しさに仕上げます。

余分な油を流す
ウェーブ形状

奥行き
306mm

トーストや焼き魚、揚げもののあたため直しも、グリルで美味しく簡単調理。

焼き網でも
調理できます
■付属品
　フッ素焼き網

付属レシピやアプリに多数のメニューを掲載。グリル料理を直火で美味しく焼き上げる。

その他の調 理メニュー

オートメニュー（自動調理）

とりもも焼き
例：焼きなす

アスパラの肉巻き ノンフライとんかつ

●あたため・ノンフライはタイマー設定が必要です。W30シリーズにはピザ、ノンフライのオートは搭載していません。

トースト（蓋なし） 焼き魚 あたため ピザ（蓋なし） ノンフライ

●料理はイメージです。食材によって出来上がりが異なることがあります。

外 は カリッと

中 はジューシ ーに

大皿料理の調理もラクラク。

さんまがまるごと4 尾 、

一 気に焼ける大 型サイズ。
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コンロ火 力インジケーター

3 V乾電池タイプ

A C 1 0 0 V電源タイプ

トッププレート中央にLEDタイプの火力表

示を配置。コンロ強火力バーナーは11段

階で、細かな火力調整が可能です。調理中

も屈まずに無理のない姿勢で火加減を調

整できます。

カラー液 晶ディスプレイ

LEDタイプの火力表示をトッププレート中央に配置。調理中も屈ま

ず火力が調整できます。調理中のメニューをシンプルでわかりやす

く表示して調理をサポートします。

●W31シリーズには搭載しておりません。

ザ・ココット対応 リンナイ公式アプリ対応 コンロオートメニュー※1 温度調節機能

調理性能（コンロ部）

ごはん（もちもち）モード※2 土鍋自動炊飯機能 湯わかし機能 麺ゆで機能 コンロタイマー※3

Wワイド火力バーナー

炊飯機能

音声ガイダンス機能 レンジフード：エコ連動機能 天面火力表示天面液晶表示 プッシュオープンパネル

その他

受注生産のものがありますので、お問い合わせください。

※1 W31シリーズは5メニュー搭載、W30シリーズは煮物オートのみ搭載。　※2  W30シリーズは(もちもち)モードは非搭載。　※3  全口同時使用可能です。

●印刷の為、実際の商品と色が異なることがあります。ご了承ください。

製 品 機 能

●コンロ部●グリル部

●ホーローごとくタイプ ●ホーローごとくタイプ

操作パネル

●単3形乾電池2本使用：電池別売
●アルカリ乾電池の使用をおすすめします。
●天面液晶表示部、操作部バックライトは点灯しません。

ワイド幅  75 cmタイプ

レンジフード連動タイプ

A C 1 0 0 V電源タイプ

ガラストップ
アローズホワイト

前面パネル
ステンレス

ガラストップ
クリスタルブラック

前面パネル
ピアノブラック

ガラストップ
ツイードシルバー

前面パネル
ステンレス

○ピュアステンレスのごとくは変色しますので、専用クリーナーのご使用をおすすめします。（もっとも高温になるごとくの先端部分は変色が残ります。また、表面に傷がつくことがありますが性能に問題はあり
ません。）

停電時でも電池ケースに単3形アルカリ
乾電池（1. 5V ）をセットして左コンロと後
コンロが約12時間使用できます。自動炊
飯も可能です。

停電時対応電池ケース

コンロ操作パネルの両
端上部を裏から両手で
手前に引いてください。
その後、操作部を本体
へ押し込んでください。

ザ・ココット対応 グリルタイマー

オートグリル グリルオートメニュー ココットプレート対応

調理性能（グリル部）
リンナイ公式アプリ対応 遠赤外線セラミックバーナー水無し両面焼グリル

ココット対応 連続オートグリル

パノラマワイドグリル

イージークリーン スモークオフ フラット焼き網 クリアコートグリル皿

お手入れ性能
お手入れかんたんグリル

コンロ消し忘れ消火機能（全口） コンロ調理油過熱防止装置（全口） 焦げつき消火機能 グリル過熱防止機能

安全性能
鍋なし検知機能

揺れピタ（感震停止機能） 高温モード高温自動温度調節機能

操作部液晶付きタイプ
バックライト搭載の大型液晶ディスプレイ

だから、オート調理時などの操作状況がひ

と目で分かります。マニュアル操作でグリ

ル点火をした場合、火力は操作部の液晶

で表示します。

操 作 部シンプルタイプ
直感的な操作性にこだわったデザイン。メ

インメニューへダイレクトにアクションで

き、表示もシンプルで視認性にも優れてい

ます。

●W30シリーズには搭載しておりません。
●バックライトには別途単3乾電池4本必要と
　なります。

単3形アルカリ乾電
池（1.5V）2本を入れ
てください。

ラインアップ

ガラストップ
プラチナミラーD

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E13VCASTW
（品名コード：52-5892）

希望小売価格（税込） ￥455,180（税抜¥413,800）

ガラストップ
スパークリングカッパー

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E12VCASTW
（品名コード：52-5884）

希望小売価格（税込） ￥433,620（税抜¥394,200）

強火力
（左・右）

RHS71W31E14VCASTW
（品名コード：52-5906）

希望小売価格（税込） ￥433,620（税抜¥394,200）

強火力
（左・右）

RHS71W31E15VCASTW
（品名コード：52-5914）

希望小売価格（税込） ￥427,680（税抜¥388,800）

強火力
（左・右）

RHS71W31E17VCABW
（品名コード：52-5922）

希望小売価格（税込） ￥433,620（税抜¥394,200）
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コンロ火 力インジケーター

3 V乾電池タイプ

A C 1 0 0 V電源タイプ

トッププレート中央にLEDタイプの火力表

示を配置。コンロ強火力バーナーは11段

階で、細かな火力調整が可能です。調理中

も屈まずに無理のない姿勢で火加減を調

整できます。

カラー液 晶ディスプレイ

LEDタイプの火力表示をトッププレート中央に配置。調理中も屈ま

ず火力が調整できます。調理中のメニューをシンプルでわかりやす

く表示して調理をサポートします。

●W31シリーズには搭載しておりません。

ザ・ココット対応 リンナイ公式アプリ対応 コンロオートメニュー※1 温度調節機能

調理性能（コンロ部）

ごはん（もちもち）モード※2 土鍋自動炊飯機能 湯わかし機能 麺ゆで機能 コンロタイマー※3

Wワイド火力バーナー

炊飯機能

音声ガイダンス機能 レンジフード：エコ連動機能 天面火力表示天面液晶表示 プッシュオープンパネル

その他

受注生産のものがありますので、お問い合わせください。

※1 W31シリーズは5メニュー搭載、W30シリーズは煮物オートのみ搭載。　※2  W30シリーズは(もちもち)モードは非搭載。　※3  全口同時使用可能です。

●印刷の為、実際の商品と色が異なることがあります。ご了承ください。

製 品 機 能

●コンロ部●グリル部

●ホーローごとくタイプ ●ホーローごとくタイプ

操作パネル

●単3形乾電池2本使用：電池別売
●アルカリ乾電池の使用をおすすめします。
●天面液晶表示部、操作部バックライトは点灯しません。

ワイド幅  75 cmタイプ

レンジフード連動タイプ

A C 1 0 0 V電源タイプ

ガラストップ
アローズホワイト

前面パネル
ステンレス

ガラストップ
クリスタルブラック

前面パネル
ピアノブラック

ガラストップ
ツイードシルバー

前面パネル
ステンレス

○ピュアステンレスのごとくは変色しますので、専用クリーナーのご使用をおすすめします。（もっとも高温になるごとくの先端部分は変色が残ります。また、表面に傷がつくことがありますが性能に問題はあり
ません。）

停電時でも電池ケースに単3形アルカリ
乾電池（1. 5V ）をセットして左コンロと後
コンロが約12時間使用できます。自動炊
飯も可能です。

停電時対応電池ケース

コンロ操作パネルの両
端上部を裏から両手で
手前に引いてください。
その後、操作部を本体
へ押し込んでください。

ザ・ココット対応 グリルタイマー

オートグリル グリルオートメニュー ココットプレート対応

調理性能（グリル部）
リンナイ公式アプリ対応 遠赤外線セラミックバーナー水無し両面焼グリル

ココット対応 連続オートグリル

パノラマワイドグリル

イージークリーン スモークオフ フラット焼き網 クリアコートグリル皿

お手入れ性能
お手入れかんたんグリル

コンロ消し忘れ消火機能（全口） コンロ調理油過熱防止装置（全口） 焦げつき消火機能 グリル過熱防止機能

安全性能
鍋なし検知機能

揺れピタ（感震停止機能） 高温モード高温自動温度調節機能

操作部液晶付きタイプ
バックライト搭載の大型液晶ディスプレイ

だから、オート調理時などの操作状況がひ

と目で分かります。マニュアル操作でグリ

ル点火をした場合、火力は操作部の液晶

で表示します。

操 作 部シンプルタイプ
直感的な操作性にこだわったデザイン。メ

インメニューへダイレクトにアクションで

き、表示もシンプルで視認性にも優れてい

ます。

●W30シリーズには搭載しておりません。
●バックライトには別途単3乾電池4本必要と
　なります。

単3形アルカリ乾電
池（1.5V）2本を入れ
てください。

ラインアップ

ガラストップ
プラチナミラーD

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E13VCASTW
（品名コード：52-5892）

希望小売価格（税込） ￥455,180（税抜¥413,800）

ガラストップ
スパークリングカッパー

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E12VCASTW
（品名コード：52-5884）

希望小売価格（税込） ￥433,620（税抜¥394,200）

強火力
（左・右）

RHS71W31E14VCASTW
（品名コード：52-5906）

希望小売価格（税込） ￥433,620（税抜¥394,200）

強火力
（左・右）

RHS71W31E15VCASTW
（品名コード：52-5914）

希望小売価格（税込） ￥427,680（税抜¥388,800）

強火力
（左・右）

RHS71W31E17VCABW
（品名コード：52-5922）

希望小売価格（税込） ￥433,620（税抜¥394,200）
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受注生産のものがありますので、お問い合わせください。

アローズホワイトRHS31W30E14RCASTW（品名コード：52-5574） ￥362,780（¥329,800） ステンレス

スパークリングカッパーRHS31W30E12RCASTW（品名コード：52-5531） ￥362,780（¥329,800） ステンレス

プラチナミラーRHS31W30E13RCASTW（品名コード：52-5566） ￥362,780（¥329,800） ステンレス

ツイードシルバーRHS31W30E15RCASTW（品名コード：52-5604）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥356,730（¥324,300） ステンレス

ナイトブラックRHS31W30E11RCABW（品名コード：52-5523）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥362,780（¥329,800） ピアノブラック

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ 前面パネル

アローズホワイトRHS71W30E14RCASTW（品名コード：52-5671） ￥368,720（¥335,200） ステンレス

スパークリングカッパーRHS71W30E12RCASTW（品名コード：52-5638） ￥368,720（¥335,200） ステンレス

プラチナミラーRHS71W30E13RCASTW（品名コード：52-5663） ￥368,720（¥335,200） ステンレス

ツイードシルバーRHS71W30E15RCASTW（品名コード：52-5701）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥362,780（¥329,800） ステンレス

ナイトブラックRHS71W30E11RCABW（品名コード：52-5620）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥368,720（¥335,200） ピアノブラック

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ 前面パネル

アローズホワイトRHS31W31E14RCASTW（品名コード：52-5795） ￥378,290（¥343,900） ステンレス

スパークリングカッパーRHS31W31E12RCASTW（品名コード：52-5778） ￥378,290（¥343,900） ステンレス

プラチナミラーRHS31W31E13RCASTW（品名コード：52-5787） ￥378,290（¥343,900） ステンレス

ツイードシルバーRHS31W31E15RCASTW（品名コード：52-5808）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥372,350（¥338,500） ステンレス

ナイトブラックRHS31W31E11RCABW（品名コード：52-5760）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥378,290（¥343,900） ピアノブラック

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ 前面パネル
標準幅  60 cmタイプ 強火力（左・右）

ワイド幅  75 cmタイプ 強火力（左・右）

標準幅60 cmタイプ 強火力（左・右）操作部  シンプルタイプ

操作部  液晶付きタイプ

操作部  シンプルタイプ

操作部  液晶付きタイプ

ザ・ココット対応 リンナイ公式アプリ対応 コンロオートメニュー※1 温度調節機能

調理性能（コンロ部）

ごはん（もちもち）モード※2 土鍋自動炊飯機能 湯わかし機能 麺ゆで機能 コンロタイマー

Wワイド火力バーナー

炊飯機能

音声ガイダンス機能 レンジフード：エコ連動機能 天面火力表示 プッシュオープンパネル

その他

コンロ消し忘れ消火機能（全口） コンロ調理油過熱防止装置（全口） 焦げつき消火機能 グリル過熱防止機能

安全性能
鍋なし検知機能

揺れピタ（感震停止機能） 高温モード高温自動温度調節機能

ザ・ココット対応 グリルタイマー 水無し両面焼グリル 遠赤外線セラミックバーナー

オートグリル

調理性能（グリル部）

リンナイ公式アプリ対応

グリルオートメニュー ココット対応ココットプレート対応 連続オートグリル

パノラマワイドグリル

イージークリーン スモークオフ フラット焼き網 クリアコートグリル皿

お手入れ性能
お手入れかんたんグリル

※1 W31シリ－ズは5メニュー搭載、W30シリ－ズは煮物オートのみ搭載。 ※2  W30シリ－ズは（もちもち）モードは非搭載。 

プラチナミラーRHS71W30E13RASTW（品名コード：52-5655）

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ

ステンレス

スパークリングカッパーRHS71W30E12RASTW（品名コード：52-5647） ステンレス

アローズホワイトRHS71W30E14RASTW（品名コード：52-5689） ステンレス

ツイードシルバーRHS71W30E15RASTW（品名コード：52-5698）〈ホーローごとくタイプ〉 ステンレス

ナイトブラックRHS71W30E11RABW（品名コード：52-5612）〈ホーローごとくタイプ〉 ピアノブラック

前面パネル

プラチナミラーRHS31W30E13RASTW（品名コード：52-5558）

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ

ステンレス

スパークリングカッパーRHS31W30E12RASTW（品名コード：52-5549） ステンレス

アローズホワイトRHS31W30E14RASTW（品名コード：52-5582） ステンレス

ツイードシルバーRHS31W30E15RASTW（品名コード：52-5590）〈ホーローごとくタイプ〉 ステンレス

ナイトブラックRHS31W30E11RABW（品名コード：52-5515）〈ホーローごとくタイプ〉 ピアノブラック

前面パネル

操作部  シンプルタイプ

操作部  シンプルタイプ

レンジフード連動タイプ
下記ラインアップはザ・ココットが付属されていません。
ココットプレートは付属されています。

受注生産のものがありますので、お問い合わせください。

レンジフード連動タイプ3 V乾電池タイプ

ワイド幅 75cmタイプ

○ピュアステンレスのごとくは変色しますので、専用クリーナーのご使用をおすすめします。（もっとも高温になるごとくの先端部分は変色が残ります。また、表面に傷がつくことがありますが性能に問題はあり
ません。） ■付属品

ココットプレート
高さ54 × 幅243 × 奥行306ｍm

ザ・ココット
高さ110 × 幅228 × 奥行272ｍm

■単品オプション
ザ・ココット RBO-TCV-1
（品名コード：52-0679）
高さ110 × 幅228 × 奥行272ｍm
希望小売価格(税込)

￥19,250（税抜¥17,500）

製 品 機 能

○ピュアステンレスのごとくは変色しますので、専用クリーナーのご使用をおすすめします。（もっとも高温になるごとくの先端部分は変色が残ります。また、表面に傷がつくことがありますが性能に問題はあり
ません。）

標準幅  60 cmタイプ 強火力（左・右）

強火力（左・右）

ガラストップ
プラチナミラー

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E13RCASTW
（品名コード：52-5736）

ガラストップ
スパークリングカッパー

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E12RCASTW
（品名コード：52-5728）

ガラストップ
ツイードシルバー

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E15RCASTW
（品名コード：52-5752）

ガラストップ
ナイトブラック

前面パネル
ピアノブラック

強火力
（左・右）

RHS71W31E11RCABW
（品名コード：52-5719）

ガラストップ
アローズホワイト

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E14RCASTW
（品名コード：52-5744）

希望小売価格（税込） ￥384,340（税抜¥349,400）希望小売価格（税込） ￥384,340（税抜¥349,400） 希望小売価格（税込） ￥384,340（税抜¥349,400）

希望小売価格（税込） ￥378,290（税抜¥343,900） 希望小売価格（税込） ￥384,340（税抜¥349,400）

ワイド幅  75 cmタイプ

●ホーローごとくタイプ ●ホーローごとくタイプ

（液晶付きタイプ）操 作 パネル （シンプルタイプ）操 作 パネル
●コンロ部●グリル部 ●コンロ部●グリル部

￥349,470（¥317,700）
￥349,470（¥317,700）
￥349,470（¥317,700）
￥343,530（¥312,300）
￥349,470（¥317,700）

￥343,530（¥312,300）
￥343,530（¥312,300）
￥343,530（¥312,300）
￥337,480（¥306,800）
￥343,530（¥312,300）
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受注生産のものがありますので、お問い合わせください。

アローズホワイトRHS31W30E14RCASTW（品名コード：52-5574） ￥362,780（¥329,800） ステンレス

スパークリングカッパーRHS31W30E12RCASTW（品名コード：52-5531） ￥362,780（¥329,800） ステンレス

プラチナミラーRHS31W30E13RCASTW（品名コード：52-5566） ￥362,780（¥329,800） ステンレス

ツイードシルバーRHS31W30E15RCASTW（品名コード：52-5604）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥356,730（¥324,300） ステンレス

ナイトブラックRHS31W30E11RCABW（品名コード：52-5523）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥362,780（¥329,800） ピアノブラック

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ 前面パネル

アローズホワイトRHS71W30E14RCASTW（品名コード：52-5671） ￥368,720（¥335,200） ステンレス

スパークリングカッパーRHS71W30E12RCASTW（品名コード：52-5638） ￥368,720（¥335,200） ステンレス

プラチナミラーRHS71W30E13RCASTW（品名コード：52-5663） ￥368,720（¥335,200） ステンレス

ツイードシルバーRHS71W30E15RCASTW（品名コード：52-5701）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥362,780（¥329,800） ステンレス

ナイトブラックRHS71W30E11RCABW（品名コード：52-5620）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥368,720（¥335,200） ピアノブラック

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ 前面パネル

アローズホワイトRHS31W31E14RCASTW（品名コード：52-5795） ￥378,290（¥343,900） ステンレス

スパークリングカッパーRHS31W31E12RCASTW（品名コード：52-5778） ￥378,290（¥343,900） ステンレス

プラチナミラーRHS31W31E13RCASTW（品名コード：52-5787） ￥378,290（¥343,900） ステンレス

ツイードシルバーRHS31W31E15RCASTW（品名コード：52-5808）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥372,350（¥338,500） ステンレス

ナイトブラックRHS31W31E11RCABW（品名コード：52-5760）〈ホーローごとくタイプ〉 ￥378,290（¥343,900） ピアノブラック

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ 前面パネル
標準幅  60 cmタイプ 強火力（左・右）

ワイド幅  75 cmタイプ 強火力（左・右）

標準幅60 cmタイプ 強火力（左・右）操作部  シンプルタイプ

操作部  液晶付きタイプ

操作部  シンプルタイプ

操作部  液晶付きタイプ

ザ・ココット対応 リンナイ公式アプリ対応 コンロオートメニュー※1 温度調節機能

調理性能（コンロ部）

ごはん（もちもち）モード※2 土鍋自動炊飯機能 湯わかし機能 麺ゆで機能 コンロタイマー

Wワイド火力バーナー

炊飯機能

音声ガイダンス機能 レンジフード：エコ連動機能 天面火力表示 プッシュオープンパネル

その他

コンロ消し忘れ消火機能（全口） コンロ調理油過熱防止装置（全口） 焦げつき消火機能 グリル過熱防止機能

安全性能
鍋なし検知機能

揺れピタ（感震停止機能） 高温モード高温自動温度調節機能

ザ・ココット対応 グリルタイマー 水無し両面焼グリル 遠赤外線セラミックバーナー

オートグリル

調理性能（グリル部）

リンナイ公式アプリ対応

グリルオートメニュー ココット対応ココットプレート対応 連続オートグリル

パノラマワイドグリル

イージークリーン スモークオフ フラット焼き網 クリアコートグリル皿

お手入れ性能
お手入れかんたんグリル

※1 W31シリ－ズは5メニュー搭載、W30シリ－ズは煮物オートのみ搭載。 ※2  W30シリ－ズは（もちもち）モードは非搭載。 

プラチナミラーRHS71W30E13RASTW（品名コード：52-5655）

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ

ステンレス

スパークリングカッパーRHS71W30E12RASTW（品名コード：52-5647） ステンレス

アローズホワイトRHS71W30E14RASTW（品名コード：52-5689） ステンレス

ツイードシルバーRHS71W30E15RASTW（品名コード：52-5698）〈ホーローごとくタイプ〉 ステンレス

ナイトブラックRHS71W30E11RABW（品名コード：52-5612）〈ホーローごとくタイプ〉 ピアノブラック

前面パネル

プラチナミラーRHS31W30E13RASTW（品名コード：52-5558）

希望小売価格（税込）（ ）内は税抜価格 ガラストップ

ステンレス

スパークリングカッパーRHS31W30E12RASTW（品名コード：52-5549） ステンレス

アローズホワイトRHS31W30E14RASTW（品名コード：52-5582） ステンレス

ツイードシルバーRHS31W30E15RASTW（品名コード：52-5590）〈ホーローごとくタイプ〉 ステンレス

ナイトブラックRHS31W30E11RABW（品名コード：52-5515）〈ホーローごとくタイプ〉 ピアノブラック

前面パネル

操作部  シンプルタイプ

操作部  シンプルタイプ

レンジフード連動タイプ
下記ラインアップはザ・ココットが付属されていません。
ココットプレートは付属されています。

受注生産のものがありますので、お問い合わせください。

レンジフード連動タイプ3 V乾電池タイプ

ワイド幅 75cmタイプ

○ピュアステンレスのごとくは変色しますので、専用クリーナーのご使用をおすすめします。（もっとも高温になるごとくの先端部分は変色が残ります。また、表面に傷がつくことがありますが性能に問題はあり
ません。） ■付属品

ココットプレート
高さ54 × 幅243 × 奥行306ｍm

ザ・ココット
高さ110 × 幅228 × 奥行272ｍm

■単品オプション
ザ・ココット RBO-TCV-1
（品名コード：52-0679）
高さ110 × 幅228 × 奥行272ｍm
希望小売価格(税込)

￥19,250（税抜¥17,500）

製 品 機 能

○ピュアステンレスのごとくは変色しますので、専用クリーナーのご使用をおすすめします。（もっとも高温になるごとくの先端部分は変色が残ります。また、表面に傷がつくことがありますが性能に問題はあり
ません。）

標準幅  60 cmタイプ 強火力（左・右）

強火力（左・右）

ガラストップ
プラチナミラー

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E13RCASTW
（品名コード：52-5736）

ガラストップ
スパークリングカッパー

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E12RCASTW
（品名コード：52-5728）

ガラストップ
ツイードシルバー

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E15RCASTW
（品名コード：52-5752）

ガラストップ
ナイトブラック

前面パネル
ピアノブラック

強火力
（左・右）

RHS71W31E11RCABW
（品名コード：52-5719）

ガラストップ
アローズホワイト

前面パネル
ステンレス

強火力
（左・右）

RHS71W31E14RCASTW
（品名コード：52-5744）

希望小売価格（税込） ￥384,340（税抜¥349,400）希望小売価格（税込） ￥384,340（税抜¥349,400） 希望小売価格（税込） ￥384,340（税抜¥349,400）

希望小売価格（税込） ￥378,290（税抜¥343,900） 希望小売価格（税込） ￥384,340（税抜¥349,400）

ワイド幅  75 cmタイプ

●ホーローごとくタイプ ●ホーローごとくタイプ

（液晶付きタイプ）操 作 パネル （シンプルタイプ）操 作 パネル
●コンロ部●グリル部 ●コンロ部●グリル部

￥349,470（¥317,700）
￥349,470（¥317,700）
￥349,470（¥317,700）
￥343,530（¥312,300）
￥349,470（¥317,700）

￥343,530（¥312,300）
￥343,530（¥312,300）
￥343,530（¥312,300）
￥337,480（¥306,800）
￥343,530（¥312,300）
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●本カタログに掲載しております全商品の価格は、希望小売価格です。配送費、据付部材、据付工事費、使用済み商品の引取り費等は含まれておりません。
●ガス消費量及び能力は、13AまたはＬＰＧで表示していますが、ガス種により異なる場合があります。●印刷物の為実際の商品と異なることがありますのでご了承ください。
●商品の価格及びデザイン、仕様は改善のため、予告なく変更する場合があります。●本カタログ掲載の商品写真は、警告・注意シール表示を省略しているものがあります。
●本カタログ掲載のイメージ写真は、実際の設置環境と異なる場合があります。●価格は全て税抜表示です。

このカタログの掲載内容は、2023年4月現在のものです。

（デリシア プレゼンテーション）
●パケット通信費用はお客様のご負担となります。
ダウンロードはこちらから（iPad専用）

細部にまでこだわった
デザインと機能を
スマートフォンで
ご覧いただけます！

専用サイト販売店様向け

「DELIC IA Presentat ion」は、リンナイのビルトインコンロ

「DELICIA」の魅力や機能をご紹介するプレゼンテーションアプリ

です。

Rinnai Built in Series

洗 練 さ れ た デ ザ イ ン と 先 進 的 な 機 能

●修理の受付：365日24時間　●お問い合わせ：月～土9：00～18：00 ※日祝及び当社指定休日を除く

携帯電話からはこちらにおかけください。
（通話料金が発生します。）

※PHS及びIP電話からはご利用いただけませんので、一般電話/携帯電話からお願いします。

インターネットの場合

故障・修理・製品についてのお問い合わせ

お電話の場合　お客様センター

お問い合わせ・サポート
https://www.rinnai.co.jp/contact/

修理のお申し込み
https://user.rinnai.co.jp/shuri/CUkeForm.aspx

本社 ： 〒454-0802 名古屋市中川区福住町2番26号　ホームページアドレス ： 


